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Fortalecer las competencias para liderar, disenar, implementar y mantener sistemas HACCP
efectivos, con enfoque técnico y normativo, conforme lo indicado en la ultima revision del

Codex CXC 11969 rev 2022 partiendo de la conceptualizacion y posterior transferencia del
conocimiento a través de talleres.

Dirigido a:

Responsables de calidad, supervisores de produccion, consultores, auditores internos y
profesionales con conocimiento previo en HACCP que deseen profundizar en su aplicacion

practica.
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