AUDITOR INTERNO EN SEGURIDAD
E INOCUIDAD ALIMENTARIA. Y 4

Aliados CIMA

ISO 19011: 2018 Directrices para la auditoria de sistemas de gestion
y Criterios GFSI.

Propdsito de formacion:

: _ _ : A convenir
Fortalecer las competencias técnicas y metodoldgicas necesarias para

planificar, ejecutar, informar y realizar seguimiento a auditorias internas de

sistemas de gestion de seguridad e inocuidad alimentaria, conforme a los N ,
principios y directrices establecidos en la ISO 19011:2018. La formacion ’ )
permitira al participante aplicar un enfoque basado en riesgos, evaluar la

conformidad frente a requisitos normativos y operativos, gestionar hallazgos

y aportar a la mejora continua del sistema desde el rol del auditor interno.

Virtual/ Presencial

36 Horas
Dirigido a:

Responsables de calidad e inocuidad alimentaria, personal técnico que conforma o coordina equipos de
auditoria interna, lideres de sistemas de gestion bajo esquemas ISO 22000:2018, FSSC 22000, IFS o BRCGS,
consultores o profesionales que apoyan procesos de implementacion, seguimiento o certificacidony
organizaciones que busquen fortalecer la competencia de sus auditores internos frente a estandares GFSI.

Contenido:

~

/(2\ Generalidades y planeacion

N

e Fundamentos de auditoria: términos, principios y conceptos clave.
e Estructuray enfoque de la norma ISO 19011:2018.
e Planificacion del programa de auditoria: enfoque basado en riesgos y criterios de auditoria.

NI

(O: Ejecucién de auditoria.

g
e Requerimientos desde estandar GFSI e Muestreo
e Buenas practicas de auditoria desde la perspectiva de GFSI * Listade Chequeoy otras herramientas
e Pista de auditoria de auditoria

e Taller estrategia de auditoria

NI

:(g: Redaccién de Hallazgos.

e Conduccion de auditorias: entrevistas, revision
documental, observacion y toma de evidencias.

e Redaccion de hallazgos: conformidades, no
conformidades y observaciones.

NI,
3@5 Verificacién y mejora auditoria interna.

e Seguimiento y cierre de auditorias internas.
e Aplicacion practica en sistemas de gestion de
inocuidad alimentaria.
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