Curso para participantes - Idioma Espariol '

HACCP
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(ENFOQUE EN ANALISIS DE PEI.IGROS) %

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS S o
ALIMENTOS CXC 1-1969 Adoptados en 1969. -~ .
.-' :;-

Enmendados en 1999. Revisados en 1997, 2003, ,_7;"'5'?* : ' e
2020, 2022. Correcciones editoriales en 2011. . _ TR, w X

..h..

Curso dirigido a responsables de calidad, supervisores de produccion,
consultores, auditores internos, profesionales que deseen conocer y[o
profundizar en su aplicacion practica.

27-28 noviembre 2025 () remaTicas
Horario: 8 am - 5 pm.
Intensidad horaria: 16 horas. e Antecedentes y Generalidades HACCP.
« |dentificacion y analisis de peligros.
. (fuentes de informacion).
Modalidad Determinacion de PCC y medidas de control.

Fijacion de limites criticos.
Monitoreo de PCC y medidas de control.

[ ]
Curso sincronico -Virtual. .
[ ]
* Acciones Correctivas y correcciones.
e Verificacion.
[ |

@ Inversion Documentacion.

$1.200.000 COP + IVA por participante -

Descuento para cliente activo o e Ca pCICItCIdOI‘

grupos de mas de tres personas . ) : _

Rosa Ameézquita - Auditor, capacitador,

consultor estédndares GFSI
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https://forms.gle/pdZPwW7JVDPbc81NA

